
Entrantes y verduras de temporada
Ensalada templada de vieiras y langostinos con mayonesa de bogavante....19,00€

Tomate feo de Tudela con cebolla, olivas y bonito del norte............................17,50€

Ensalada de perdiz escabechada con pasas y pistachos....................................17,50€

Tartar de tomate feo con sardina anchoada y nueces........................................18,50€

Pisto de verduras con huevo escalfado a baja temperatura.................................15,50€

Piparras frescas fritas (200 gr)...............................................................................12,00€

Pochas frescas de Tudela con perdiz estofada....................................................18,50€

Revuelto cremoso de piparras y langostinos......................................................19,50€

Juliana de alubia verde con putanesca de tomate, foie y huevo a baja Tª......17,50€

Cebolletas estofadas con rosado de garnacha y migas crujientes....................12,00€

Pimientos del cristal asados a la leña con huevo a baja temperatura..............19,50€

Croquetas caseras de jamón D.O. Teruel.............................................................15,00€

Migas crujientes del pastor con huevo escalfado a baja temperatura.............12,50€



Pescado fresco
Cocochas de bacalao al pil-pil...............................................................................19,50€

Bacalao asado con alioli de manzana verde gratinado......................................18,50€

Pulpo a la plancha con patatas asadas y pimentón de la Vera............................23,00€

Calamar de potera a la plancha con alioli de manzana verde..........................21,00€

Gamba blanca de Huelva a la plancha (18 ud.)..................................................21,50€

Tataki de atún rojo con guacamole rústico y emulsión de piparras................23,50€

Rape a la plancha con crema de marisco y langostinos....................................21,50€

Carnes
Madejas de cordero a la plancha con aceite de ajo y perejil.............................14,00€

Albóndigas de chuleta de vaca con salsa de vino tinto y vainilla....................19,50€

Carrilleras de ternera a la vainilla con foie plancha y crema de patata..........19,50€

Magret de pato a la plancha con manzana asada y salsa de frutos rojos.......20,50€

Codornices estofadas con salsa de Oporto..........................................................19,50€

Chuleta de añojo con patatas y piquillos............................................................60€/kg

Solomillo de vaca con foie plancha y pimientos del piquillo...........................25,00€

Lomo de ciervo con manzana asada, polvo de pistachos y caramelo de vino.......19,50€

Costillas de cordero a la plancha con pimientos del piquillo...........................21,50€


